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DEJA VU

ROSADO EDICION ESPECIAL

Luz del amanecer

‘ ‘ Deja vu Luz del amanecer, la delicadeza y frescura de un vino muy especial...

2023

VARIEDADES:
Tinta del Pais (Tempranillo) 100%.

GRADO ALCOHOLICO:
12,5% vol.

SITUACION DEL VINEDO:
Pago de la Oliva de 5,5 hectdreas, situado en Tudela
de Duero y con 30 afos de edad.

TIPO DE SUELO:
Arenoso, con cantos rodados, muy pobre de fertilidad
y baja produccion.

RENDIMIENTO:
2.200 kg/ha.

PRODUCCION:
4300 botellas.

Tudela de Duero
[Vino de la Tierra de Castillay Ledn]

.pagodelaoliva.com

CLIMATOLOGIA

El ano 2023 presentd un clima muy favorable y
constante durante la mayor parte del afo. En
agosto, las altas temperaturas prolongadas
causaron cierto malestar en las plantas, aunque sin
llegar a inducir estrés significativo.
Afortunadamente, las lluvias a principios de
septiembre restablecieron las condiciones ideales,
contribuyendo a que la cosecha de ese afo fuera
excelente y de gran calidad. La vendimia se llevd a
cabo sin  complicaciones,  superando las
expectativas tanto en calidad como en cantidad.

ELABORACION
Rosado procedente de cepas viejas'y sangrados de
los tintos mas exclusivos de la Bodega, nuestras
ediciones limitadas.

Fermentacion del mosto en depdsito de acero con
un minucioso control de temperatura, para obtener
un espectacular color rosa claro, cristalino vy
brillante.

El vino permanece en depdsito con sus lias a
temperatura controlada para terminar
embotellando en su momento ideal.

NOTAS DE CATA

Fresco como un amanecer, con presencia sutil de
fruta roja, fresa y frambuesa. Matices balsdmicos
elegantes, flores y notas golosas.

Una experiencia en boca Unica, no te dejara
indiferente.

CONSERVACION

Evolucionard positivamente en la botella durante
los proximos 18 meses. Conservar en un lugar
fresco (10° - 14°C) y.oscuro en posicion-horizontal.
Consumir muy frio, entre 5y 8°C.




